Horger Q

Biohotel und Tafernwirtschaft
Mit Sicherheit geniefsen

Meniivorschlige

- Gultig ab 01.03.2011 -

Liebe Giste,

wir freuen uns, dass Sie Ihr Fest bei uns in Hohenbercha feiern méchten.

Fir Sie werden wir alles tun, dass dies ein unvergesslicher Tag fur Sie wird.

Ihre Feier fordert eine umfassende Planung, deshalb stehen wir Ihnen gerne mit Rat und
Tat zur Seite, auch mit Dingen, die nicht in direktem Zusammenhang mit der
kulinarischen Versorgung stehen.

Nachfolgend haben wir fiir Sie einige Seiten zusammengestellt, die keine Wiinsche offen
lassen und alle Punkte aufgefiihrt, mit denen Sie sich, bevor wir zur genauen Planung
kommen auseinander setzen sollten.

Fir unsere Gerichte verwenden wir ausschlieSlich frische Rohwaren von hochster
Qualitit aus okologischer Landwirtschaft und aus méglichst umwelt- und tiergerechter
Produktion. Unser Haus ist ein zertifizierter Bio-Betrieb, d. h. wir verwenden nur
Produkte aus biologischer Erzeugung, genief3en Sie also das gute Gefthl, bei uns Speisen
von hochster Qualitat verzehren zu konnen.

Nehmen Sie sich also Zeit, und tberlegen Sie sich in Ruhe, welches Menii oder Buffet
thren  Wiunschen entspricht. Letztendlich bestimmen Sie, womit wir Ihre Giste
verw6hnen durfen.

Viel Spal3 beim Auswihlen wiinscht
Ihre Familie Horger und alle Mitarbeiter/innen
- Preisanderungen vorbehalten —
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Allgemeines:

Der Termin ist der erste wichtige Schritt. Sobald Sie einen Wunschtermin haben, teilen

Sie uns diesen mit, gerne kénnen wir eine optionale Reservierung vornehmen. Danach
sollten sie uns wissen lassen, ob wir Thre Reservierung bestatigen durfen.

Wird die Option nicht innerhalb von 4 Wochen bestitigt, etlischt sie automatisch 1 Tag
danach.

Unsere Riumlichkeiten
Fir Thre Feier stehen mehrere Riume zur Verfiigung, je nach Geschmack und
Personenzahl

Raum max. Personenzahl
Historisches Gastzimmer 60
Nebenzimmer 34
Konig-Ludwig-Zimmer 72

Kleiner Saal 100

Festsaal 250

Aufbau

Die Zeiten fir den Aufbau kénnen wir Thnen kurzfristig, je nach Belegung, mitteilen.

Ansprechpartner

Bitte teilen Sie uns eine Person mit, welche die Organisation von Einlagen, Reden und
Aktionen tibernimmt, an die wir uns wahrend der Veranstaltung wenden koénnen.

Ansprachen

Es ist fir uns unbedingt notwendig vorher tber etwaige Reden bzw. Ansprachen
informiert zu werden, um unseren Ment- und Tagesablauf zu koordinieren.

Blumen

Gerne empfehlen wir unsere Floristen, die mit allen Raumlichkeiten, sowie den
TischgroBen und der Farbgebung in den Ridumen bestens vertraut sind. Es steht Thnen
aber auch frei Ihre Blumen und Dekoration selbst zu organisieren.

Dekoration

Gerne stellen wir IThnen auch Hussen fiir Thre Stiihle zur Verfiigung.
Weile Stuhlhussen pro Stiick 7,00

Detailabsprachen

tir Thre Feier machen wir in der Regel 6-8 Wochen vor der Veranstaltung. Wir bitten Sie
den Termin fiir die Absprache mit uns vorher telefonisch abzukliren, da wir uns gerne
gentigend Zeit fur Sie nehmen mochten.




Gastgeschenke
Gerne stellen wir fur Thre Giste ein Geschenk aus hausgemachten Kostlichkeiten
zusammen. Teilen Sie Ihre Wiinsche und das Budget unserer Bankettleitung mit.

Geschenke

Sollte es Thnen nicht moglich sein, noch alle Geschenke am Abend nach der Feier
mitzunehmen, konnen Sie diese, nach Riicksprachen mit unserer Restaurantleitung, am
niachsten Tag abholen. Um Missverstindnissen vorzubeugen, bitten wir Sie, alle
,,Bargeld-Geschenke® am selben Abend mitzunehmen.

Fotos
Sie konnen sich einen Fotoapparat (Nikon D 80) bei uns ausleihen oder wir organisieren
tir Sie einen Fotografen.

Hotel

Gerne reservieren wir lhnen Zimmer in unserem Biohotel. Sie konnen auch direkt tiber
unsere Homepage www.hoerger-biohotel.de buchen.

Kinder

Bitte teilen Sie uns mit wie viele Kinder in welchem Alter bei Threr Feier anwesend sind
und ob Kinderstiihle benotigt werden.

Die Kinder haben die Méglichkeit von der Kinderkarte zu essen.

Auf Wunsch kénnen wir auch eine Kinderbetreuung anbieten (18,00 €/Stunde).

Korkgeld
Selbstverstindlich kénnen Sie Thren Wein mitbringen, wir berechnen 9,50€ Korkgeld

pro 0,751 Flasche.

Musik

Sie haben die Qual der Wahl. Gerne geben wir IThnen Empfehlungen fiir Live Bands und
DJs. Gentgend Stromanschlisse (16 Ampere). Bitte teilen Sie uns die Auf- und
Abbauarbeiten mit.

Meniikarten
Gerne erstellen wir fiir Sie Ihre Mentkarten, der Preis ist im Mentpreis enthalten.

Preise
Gelten pro Person, enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche MwSt von 19%.

Rechnungssteﬂung
Die Endabrechnung geht Thnen innerhalb von einer Woche nach der Feier zugeschickt
und ist innerhalb von 8 Tagen zu begleichen.

Sperrzeit
Sie kénnen bis 5:00 Uhr bei uns feiern. Die gesetzliche Putzstunde von 5:00 bis 6:00 Uhr

ist laut Gemeinde Kranzberg einzuhalten.
Um unsere Personalplanung besser organisieren zu kénnen, bitten wir Sie uns vorher
mitzuteilen, wie lange Sie ungefihr feiern mochten.
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Tischgestaltung

Die Tische werden mit weiler Tischwische und Zellstoffservietten eingedeckt. Bei den
Kerzen haben Sie die Wahl zwischen gezogenen Kerzen und Teelichtern. Der Preis
hierfir ist in der Mentpauschale enthalten.

Fir Stoffservietten berechnen wir 0,60 € pro Stiick.

Sonderwinsche konnen Sie gerne mit uns besprechen.

Tischordnung

Sobald wir von Thnen eine endgultige Personenzahl bekommen haben, besprechen wir
mit Thnen die genaue Bestuhlung (Anzahl der Tische). An unseren Tischen haben je
nach Sitzordnung 6 bis 16 Personen Platz. Vorschlige fiir Tischpline erhalten Sie von
uns. Moégliche Tischformen sind Tafel, Hufeisen, Block und runde Tische

Taxi

Es ist in der Regel kein Problem auch noch zu spiter Stunde ein Taxi zu bekommen.
Mietauto konnen gebucht werden, Adressen erhalten Sie gerne von uns.

Vegetarier und Allergiker

Bitte teilen Sie uns vorab mit ob unter Thren Gisten Vegetarier oder Allergiker sind, wir
stellen uns gerne darauf ein.

Empfang:

T'raditionell

Ohlig Rheingau Riesling Sekt

Orangensaft, Adelholzener Classic Mineralwasser
Kindersekt, Grissini und Knabbergeback 6,00

Biotraum

Raumland Wei3burgunder Bio-Sekt

aufgefillt mit Hollerbliitensirup oder Fruchtmark
Adelholzener Classic Mineralwasser, Kindersekt

Kanapees mit verschiedenen Kostlichkeiten belegt 9,90

5

Gourmet

Fleury Demeter Champagner mit Johannisbeerlikor

oder Aperol Sprizz

zwei verschiedene Fruchtsifte

Adelholzener Classic Mineralwasser, Kindersekt

Kanapees mit verschiedenen Kostlichkeiten belegt 12,90

Die angegebenen Pauschalen sind fiir eine Dauer von max. 45 Minuten gultig.

Gerne konnen Sie Thren Stehempfang selbst zusammenstellen und dann nach Verbrauch
abrechnen.



Appetithippchen zum Stehempfang

~  Quiche lorraine

& Bruscetta

~ Belegte Roggenbaguettescheibchen mit
¥ Gebeiztem Lachsfilet
¥ Gerauchertem Forellenfilet
¥ Dinkelgrissini mit luftgetrocknetem Schinken
¥ Mailinder Salami
¥ Scheiben vom Roastbeef
& Tatar
& Gerduchertem
¥ Gekochtem Schinken
¥ Bioemmentaler
¥ Obazter
@ Griebenschmalz 2,80 pro Stiick

Zum Gedeck

Verschiedene Brotsorten begleitet von

¥ hausgemachtem Bio-Kriuterfrischkise
¥ Griebenschmalz
@ Gesalzener Butter 2,90 pro Gedeck

Kaffee und Kuchen:

Kaffeezeit

Kaffee und Tee

Verschiedene Torten und Kuchen

gemischte Auswahl (1,5 Stick pro Person) 7,90
(Die restlichen Kuchen diirfen von Ihnen mitgenommen werden.)

T raditionell

Kaffee und Tee
Kuchen werden selbst mitgebracht 4,90

Die Anlieferung der Kuchen kann nach Absprache bereits am Vortag erfolgen.
Wir bitten Sie, alle Behaltnisse mit den Namen der jeweiligen Feier zu kennzeichnen, um
eventuellen Verwechslungen vorbeugen zu kénnen.



Vorspeisen

§ 656 558488

Knackige Salate der Saison mit Hausdressing 4,40

Feldsalat mit Kartotfeldressing und Weillbrotwurfeln 5,90

Ruccolasalat mit Champignons, Parmesan und Olivendl 5,90

Rote Bete-Carpaccio mit Krenschaum und gebeizter Saibling 9,90
Breznknédel-Carpaccio mit gebratenen Krauterseitlingen 8,90
Hausgeriuchertes Wallerfilet mit Balsamicolinsen und Salatbouquet 8,90
Frischer Feldsalat mit hausgebeizter Lachsforelle, frisch geriebenem Kren und
Apfelscheibchen 7,90

Tafelspitzstilze mit Kirbiskernol und Salatbukette 7,90

Geflugelleberterrine mit Apfelstreifen in Joghurtsauce 7,90
Gemischter Vorspeisenteller 9,40

Aus unserem Suppentopf

)

66 64646588686 44444

Bayerische Hochzeitssuppe mit dreierlei Einlagen 3,80
Altmunchner Bratstrudelsuppe mit Gemisestreifen 3,50
Leberspatzlesuppe 3,30

Griel3nockerlsuppe 3,30

Tafelspitzbrihe mit Pfannkuchenstreifen 3,30
Doppelte Wildkraftbrithe mit Pilzstrudel 4,90

Minestrone (klassische italienische Gemiusesuppe) 3,90
Tomatenessenz mit Topfennockerl 4,90
Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne 3,60
Brunnenkresseschaumsiippchen mit Lachsstiickchen 4,90
Rahmsuppe, Gemiisesuppe nach Saison (z.B. Spargel) 3,60
Brokkolirahmsuppe mit Buttermandeln 3,60

Stdfranzosische Fischsuppe mit Sauce Rouille 9,90
Zander-Krautsuppe 4,90

Hauptgerichte

Vom Bio-Weideochsen:

56646454

Gesottener Ochsentafelspitz mit Krensauce, Rahmspinat und Kartoffeln 12,90
Bofflamot (Boeuf a la mode) mit Serviettenknddel und Blaukraut 11,90
Burgunderbraten mit Champignons, Butterspitzle und gemischtem Salat 11,90
Brasato al Barolo (Ochsenschmorbraten Piemonteser Art) mit Bandnudel 11,90
Ochsenschulter (48 Stunden gegart) mit Gemiise und Serviettenknodel 13,90
Steak vom Ochsenfilet mit Madeirasauce, Kartotfelplitzchen und Bohnen 24,90



Vom bayerischen Landschwein

Gegrilltes Spanferkel mit Kartoffelknédel und Speckkrautsalat 11,90

Heier Prager Schinken mit Sahnemeerrettich und Kartoffelgratin 11,90
Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce und Butterspitzle 11,90
Schweinefilet mit Egerlingrahmsauce, Butternudeln und Mandelbrokkoli 14,90

66 66

Vom bayerischen Bio-Vollmilchkalb

« Geschmorte Kalbsschulter in Rahmsauce mit Spitzle und Bohnen 12,90
« Kalbsriickensteak mit Morchelsauce, handgeschabten Spatzle und Gemtse 21,90
6 Glasierte Kalbshaxe mit Semmelknodel und Salat 13,90

Vom Wild aus umliegenden Jagdrevieren (Reh, Wildschwein, Hirsch)

«  Wildragout mit Preiselbeeren, Semmelknédel und Wirsinggemitise 13,40
«» Wildbraten mit Cranbeery-Chutney, Butterspatzle und Blaukraut 13,90
o  Wildricken mit Armagnacpflaumen, Herzoginkartoffeln und Brokkoli 19,90

Vom Lamm

«» Lammschlegel mit Kartoffelgratin und Speckbohnen 13,90
«» Lammriicken mit Schlosskartoffeln und geschmortem Gemiise 19,90

Vom Gefliigel aus Freilandhaltung

'/ bayerische Bauernente mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut 18,80
Geftllte Bauerngans mit Bratapfel und Apfelblaukraut 24,80

Bauerngocklbrust mit Ricotta-Spinatfiille auf Pinienkernsauce mit Nudeln 14,90
Coq au Vin (Hihnchen in Rotwein geschmort) mit Butternudeln 13,80
Gebratene bayerische Biopoularde mit geschmortem Gemiise 14,90

546464646

Vom Siillwasserfisch (konventionell) aus der Region

Lachsforellenfilet in Weillweinsauce mit Basmatireis und Brokkoli 14,90
Saiblingsfilet in Mandelbutter mit Salzkartoffeln und Blattspinat 14,90
Zanderfilet in Zitronenbutter mit Kartoffelwirfeln und Balsamicolinsen 14,90
Pochiertes Karpfenfilet mit Petersilienkartoffel und Lauchgemiise 12,90

5444



Vegetarische Hauptgerichte

« FPrische Ravioli mit Fille der Saison
) mit gebratenem Gemiise oder
¥ mit einer dazu passenden Sauce 10,90
« Cannelloni mit Gemtuse der Saison gefiillt dazu Wildkrautersof3e 9,90
~ Gemiuseplatte mit 6erlei Gemusen, pochiertem Ei und Réstkartoffeln 9,90

Unsere hausgemachten Desserts

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel 4,40
Joghurtmousse mit frischen Friichten der Saison 4,40

6 &

Mohnmousse mit eingelegten Pflaumen 4,90

Weiles Schoko-Ingwermousse mit Birnen 5,80

Dreierlei Schokoladenmousse mit frischen Fruchten 5,80
Variation von 3erlei Sorbet im Hippenblatt 5,90
Straccaitellaparfait mit warmen Sauerkirschen 4,90
Zimtparfait mit flambierten Zwetschgen 4,90
Dessertteller mit allerlei siiBen Uberraschungen 6,90

66664644

Unsere Dessertbuffets

Variation I

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel
Joghurtmousse mit frischen Friichten

Zweietlei Schokoladenmousse

Frischer Topfenstrudel mit lauwarmen Sauerkirschen

Verschiedene Eis- und Sorbetsorten
- ab 25 Personen —
- Preis pro Person: 5,90 —

5664646

Variation I1

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel

Ofenfrischer Apfelstrudel

Gebrannte Krem (Creme brulée)

Salat von frischen Fruchten, verfeinert mit einem Schuss Kirschwasser
Dreierlei Schokoladenmousse

Verschiedene Eis- und Sorbetsorten
- ab 25 Personen —
- Preis pro Person: 7,90 —

566464546



Meni 1
VEGETARISCH

Rote Bete-Carpaccio mit Kren
* % %

Brunnenkresseschaumstippchen
X ok ok

Birnensorbet
X Xk >k

Kirbis-Nudelroulade

X ok ok

Mohnmousse mit Schoko-Kirschen

29,90 obne Carpaccio 22,90 und obne Sorbet 19,90

Meni 2

Bayerisches Schmankerlmentii

Tafelspitzsilze mit Kriutern und Kirbiskerndl mariniert
k% k

Altmunchner Bratstrudelsuppe mit Gemiisestreifen
k%

Pochiertes Forellenfilet auf Lauchgemtse
k ok %

Schlegel und Riicken vom Reh mit Wirsing und Kartoffelkrapferl

k) ok ok

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel

43,90 obne Forelle 31,90 und ohne Siilze 23,80

Menu 3
Fiir romantische Stunden und traute Zweisamkeit

Breznknodelcarpaccio mit gebratenen Kriuterseitlingen
% % %

Essenz von Tomaten mit Topfennockerl
* % %

Ravioli in Salbeibutter
* % %

Ochsenfilet mit Portweinsof3e, Schlosskartoffeln und Mandelbrokkoli
* K K

Dessertvariation nach Art des Hauses

49,90 obhne Ravioli 41,90 und obne Carpaccio 34,90



Meni 4

Sonne fiir den Gaumen

Ziegenkise in Balsamico-HonigsoB3e
%k %k k

Selleriekraftbrihe mit Ricotta-Raviolo
Xk >k ok

Saiblingsfilet mit Kartoffelperlen und Bohnenbiindchen

%k ok

Erdbeerragout mit Hollerbliitensorbet
31,90 ohne Ziegenkdse 22,90

Meni 5

Turbulente Schlittenfahrt der Geniisse
Feldsalat mit Weil3brotwiirfel und Speck

%k ok

Doppelte Wildkraftbrithe

X ko

Warm geriuchertes Saiblingsfilet
%k ok

Schweinsriickensteak mit Schupf-

nudeln und Bayerisch Kraut
%k >k

Geeister Kaiserschmarrn mit Bratapfel
34,90 obne Forelle 28,90 und obne rote Bete 22,90

Meni 6

Geraucherter Waller mit Balsamicolinsen und Salat
* k%

Sellerieessenz mit Raviolo
* k%

Sorbet vom Apfel

* ok %

Gekriuterter Lammschlegel mit Kartoffelgratin und Ratatouille

Weiles Schoko-Ingwermousse mit Birnen
34,90 obhne Sorbet 32,00 und ohne Waller 24,90

Meni 7
traditionell schlemmen

Salatgarnitur mit hausgebeizter Lachsforelle
* k%

GrieBnockerlsuppe mit Gemusestreifen
* k%

Ochsenschulter (48 Stunden gegart) mit Kartoffelpiiree und Marktgemiise
* k%

Vanilleeis mit heilen Himbeeren
24,90 obne Lachsforelle 16,90
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Unser Warm-Kaltes Buffet

Suppe
«6 Nach Ihrer Wahl (wird am Tisch serviert)

Kalte Speisen

Tafelspitz, mariniert mit Cabernetessig und Kiirbiskernol
Vitello tonnato

Roastbeefscheiben mit Remouladensauce und Mixed Pickles
Kabeljaufilets mit Salsa verde

Forellenfilets mit Preiselbeerkren

Pochierte Lachsforelle garniert

Meeresfriichtesalat

Tomatensalat, Karottensalat, Blumenkohlsalat
Kirschtomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Fenchel in Kiésesauce mit rotem Pfeffer, Peperonata
Zucchini mit Pinienkernen

Ruccolasalat mit Parmesan, Tomaten und Olivendl
Gedunstete Champignons

Gebratene Austernpilze mit Speckwiirfelchen und Lauch
Gebratene Auberginen mit Kriutern

$66665668646446464646

Warme Speisen
Brasato al Barolo (Ochsenschmorbraten Piemonteser Art)
Saltimbocca von der Pute
Ravioli in brauner Butter
Zander mit Weillweinsauce
Als Beilagen servieren wir Ihnen dazu:
¥ Kartoffel- und Semmelknddel, Basmatireis
) 2erlei Gemiise der Saison, Kartoffelgratin

56464656

Desserts

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel

Auswahl von hausgemachten Sorbets und Eis

3erlei Schokomousse

Obazter

Auswahl internationaler Kasesorten vom Brett mit frischen Weintrauben
Hierzu reichen wir Ihnen diverse Brotsorten mit Butter

56664654

= ab 40 Personen — Preis pro Person: 34,80 —
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Unser Bayerisches Buffet

Suppe

« Altmiinchner Bratstrudelsuppe mit Gemusestreifen

Kalte Gerichte

Tafelspitz, mariniert mit Kurbiskernol

Platte von 2erlei Schinken und Salamispezialititen
Saure Platte (mit Regensburger Wiirsten, Essigknodel, Pref3sack und Kise)
Griebenschmalz

Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce

Platte von diversen Riucherfischen

Kleine Fleischpflanzerl und kleine Schnitzel
Kartoffelsalat ,Tomatensalat, Gurkensalat
Karotten mit Kurbiskernen

Marinierte Steinchampignons

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Zucchini mit Pinienkernen

Marinierter bayerischer Schafskase

$666664646449%44

Warme Hauptgerichte

Knusprig gebratener Schweinebraten in Dunkelbiersauce
Zartes Wildragout mit Preiselbeeren
Gebratenen Hihnchenfliigel mit pikanter Chilisauce

546464

Als Beilagen servieren wir Ihnen dazu:
) Kartoffel- und Semmelknédel, Hausgemachte Butterspitzle
) Sauer-, Apfelblaukraut und Wirsinggemiise

Desserts

Ofenfrischer Topfenstrudel mit Kirschen

Hausgemachte bayerische Creme mit Himbeerspiegel

Mohnmousse mit Zwetschgen

Obazter und verschiedene bayerische Kisesorten vom Brett mit frischen
Weintrauben

Hierzu reichen wir Thnen diverse Brotsorten mit Butter
Ab 35 Personen — Preis pro Person: 28,80

5 64644
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Fiir Sie unsere [KOMplettangebote fiir Ihre Hochzeit
Bayerisch g'feiert:

Inklusive folgender Komponenten:
Getrinke:

Alle alkoholfreien Getrinke, Bier
Weillwein: Sommeracher Silvaner
Rotwein: Sommeracher Spatburgunder

Menii:
I. Bayerische Hochzeitssuppe mit 3erlei Einlagen
II. zur Auswahl
Bofflamot (Ochsenschmorbraten) mit Serviettenknddel und Salat
oder
Medaillons vom Schweinsriicken mit SchwammerlsoB3e, Spitzle und Salat
III. Bayerische Krem mit Himbeerspiegel

Weile Tischdecken, Wasser- und Weingliser sind eingedeckt, Mentikarten, Zellstoffservietten
Die angegebene Pauschale gilt fiir eine Dauer von 6 Stunden. 43,80 €

Ampertaler Bio-Fest:

Inklusive folgender Komponenten:

Getrinke:

Alle alkoholfreien Getranke, Bier

Weillwein: Weiller Burgunder, Battenfeld Spanier
Rotwein: Nero d”Avola, Karas

Ment:
I. Knackige Salat der Saison mit gebeizter Lachsforelle und WeiB3brotwiirfel
II. Altmiinchner Bratstrudelsuppe mit Gemiisestreifen
II1. zur Auswahl
Zanderfilet mit Wirfelkartoffel und Spinat
oder
Schweinsfilet mit Egerlingrahmsof3e, Spitzle und Brokkoli
IV. Weiles Schoko-Ingwermousse mit Friichten

Weille Tischdecken, Wasser- und Weinglaser sind eingedeckt, Mentikarten, Zellstoffservietten
Die angegebene Pauschale gilt fiir eine Dauer von 6 Stunden. 59,90 ohne Vorspeise 53,90 €
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Furstlich feiern:

Inklusive folgender Komponenten:

Getranke:

Alle alkoholfreien Getrinke, Bier

Weillwein: Griner Veltliner Geyerhof

Rotwein: Dankbarkeit Josef Lentsch, Pinot Noir

Menii:

I. Gerducherter Waller mit Balsamlinsen und Salatkranz

II. Tomatenessenz mit Topfennockerl

III. Steak vom Ochsenfilet mit Portweinso3e, Herzoginnenkartoffeln und
Bohnenbiindchen

IV. festliche Dessertvariation

Weile Tischdecken, Brotteller und Buttermesser, Wasser-, Weil- und Rotweingléser
sind eingedeckt, Mentkarten, Stoffservietten
Die angegebene Pauschale gilt fiir eine Dauer von 6 Stunden. 77,80 €

Zusitzlich konnen Sie als Pauschale Preis pro Person) buchen:

Mitternachtsimbiss (z. Bsp.: Gulaschsuppe, Minestrone,
Minchner Weil3wurste mit Brezn) 3,45 €

Rohmilchkise vom Brett mit Weintrauben oder Oliven 2,95 €
Dekoration 2,00 €

Gemeinsames Fruhstucksbuffet 9,90 €

14



Unsere Referenzen:

Liebe Familie Horger

tir das super Essen und den hervorragenden Service anlisslich unserer Hochzeit
mochten wir uns nochmals recht herzlich bedanken.

Es war Dank Eurer Mithilfe ein rundum toller Tag fir uns

Manuela& Gerhart

Liebe Familie Horger

herzlichen Dank fir das gelungene und einmalige Hochzeitsfest in ihrer
Tafernwirtschaft: Das delikate Essen, die freundlichen und duferst aufmerksamen
Damen und Herren im Service und das angenehme und wohltuende Ambiente. Wir
haben alles sehr genossen, auch unsere Giste haben sich sehr wohl gefihlt bei Ihnen
Sehr gerne denken wir daran zuriick.

Alexandra & Martin

Liebe Familie Horger

herzlichen Dank, dass Sie dazu beigetragen haben, dass unser Tag unvergesslich in
Erinnerung bleiben wird. Wir haben die Feier bei Ihnen im Hause sehr genossen und
unsere Giste ebenso.

Petra & Christian

Liebes Horger Team

Vielen Dank fiir die vorziigliche Bewirtung zu unserer Hochzeit letzten Samstag. Die
Giste und wir beide waren begeistert vom Essen. Der Service rund um die
Veranstaltung war ebenfalls gelungen.

Kristin & Manfred

Q lichen Dank fir das sehr gute Essen und den perfekten Ablauf unserer
Hochzeitsfeier
Steffi & Hansi  Cordula & Done

Liebe Wirtsleut!

Ihr habt uns wirklich ein wunderschénes Fest ausgerichtet, die Riumlichkeit und der
Service waren perfekt und das Ment ausgezeichnet.

Vielen Dank fir alles, wir werden Euch weiterempfehlen

Birbel & Gunter

Liebe Familie Horger

vielen herzlichen Dank fiir die erstklassige Bewirtung und Aufmerksamkeit unserer
Hochzeit

Trixi & Harald
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Auszeichnungen:

Wessobrunner
Architekturpreis
2008

kokok

BDA Preis Bayern 2010
Kokok
Gestaltungspreis Wiistenrotstiftung
energieefﬁzientes Bauen
Kokok

Hypo Real Estate Architekturpreis

kokck

BibGourmand im Michelin

kxkk

Feinschmecker 2011 empfehlenswert
ook

Wettbewerb Bayrische Kiiche
Wirtschaftsministerium 2010

silber
KoKk

Slow Food Mitglied

kxkk

zertifiziertes Bio Restaurant
AbCert - Kontrollstelle
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Platz fur Notizen:
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Damit wir uns gut verstehen

I
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=

VI
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VII.

VI
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XI.
1

2.
3.

4.
Sollten ei

GELTUNGSBEREICH

Diese Geschaftsbedingungen gelten firr Vertrage iber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsraumen des Hotels zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Présentationen etc. sowie fiir alle in diesem Zusammenhang fiir den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

Die Unter- oder Weitervermietung der iiberlassenen Raume, Flachen oder Vitrinen sowie die Einladung zu Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oder ahnlichen Veranstaltungen bediirfen der vorherigen
Zustimmung des Hotels in Textform, wobei § 540 Abs. 1 Satz 2 BGB abbedungen wird, soweit der Kunde nicht Verbraucher ist.

Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdriicklich in Textform vereinbart wurde.

VERTRAGSABSCHLUSS, -PARTNER, HAFTUNG, VERJAHRUNG

Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags des Kunden durch das Hotel zustande; diese sind die Vertragspartner. Dem Hotel steht es frei, die Buchung der Veranstaltung in Textform zu bestatigen.

Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so haftet der Veranstalter zusammen mit dem Kunden
gesamtschuldnerisch fiir alle Verpflichtungen aus dem Vertrag, sofern dem Hotel eine entsprechende Erklarung des Veranstalters vorliegt.

Das Hotel haftet fur seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers
oder der Gesundheit, wenn das Hotel die Pflichtverletzung zu vertreten hat, sonstige Schaden, die auf einer vorsétzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen und Schaden, die auf einer
vorsétzlichen oder fahrlassigen Verletzung von vertragstypischen Pflichten des Hotels beruhen. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfillungsgehilfen gleich. Sollten
Stérungen oder Méangel an den Leistungen des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverziigliche Riige des Kunden bemiiht sein, fur Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm
Zumutbare beizutragen, um die Stérung zu beheben und einen méglichen Schaden gering zu halten. Im Ubrigen ist der Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Moglichkeit der Entstehung eines
auBergewohnlich hohen Schadens hinzuweisen.

Alle Anspriiche gegen das Hotel verjahren grundsétzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn. Schadensersatzanspriiche verjahren kenntnisunabhéngig in funf Jahren, soweit sie nicht auf
einer Verletzung des Lebens, des Korpers, der Gesundheit oder der Freiheit beruhen. Diese Schadensersatzanspriiche verjahren kenntnisunabhangig in zehn Jahren. Die Verjahrungsverkiirzungen gelten nicht
bei Anspriichen, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNG, AUFRECHNUNG

Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

Der Kunde ist verpflichtet, die fur diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen vereinbarten bzw. geltenden Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fir vom Kunden veranlasste Leistungen und
Auslagen des Hotels an Dritte, insbesondere auch firr Forderungen von Urheberrechtsverwertungsgesellschaften. Die vereinbarten Preise schlieRen die jeweilige gesetzliche Umsatzsteuer ein.

Rechnungen des Hotels ohne Félligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Das Hotel kann die unverziigliche Zahlung falliger Forderungen jederzeit vom Kunden
verlangen. Bei Zahlungsverzug ist das Hotel berechtigt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8% bzw. bei Rechtsgeschaften, an denen ein Verbraucher beteiligt ist, in Hohe
von 5% iiber dem Basiszinssatz zu verlangen. Dem Hotel bleibt der Nachweis eines héheren Schadens vorbehalten.

Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung in Form einer Kreditkartengarantie, einer Anzahlung oder Ahnlichem zu verlangen. Die
Héhe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kénnen im Vertrag in Textform vereinbart werden.

In begriindeten Fallen, z.B. Zahlungsriickstand des Kunden oder Erweiterung des Vertragsumfanges, ist das Hotel berechtigt, auch nach Vertragsschluss bis zu Beginn der Veranstaltung eine Vorauszahlung
oder Sicherheitsleistung im Sinne vorstehender Nr. 4 oder eine Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung bis zur vollen vereinbarten Vergiitung zu verlangen.

Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskréftigen Forderung gegeniiber einer Forderung des Hotels aufrechnen oder verrechnen.

RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG, STORNIERUNG)

Ein Riicktritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag bedarf der Zustimmung des Hotels in Textform. Erfolgt diese nicht, so sind in jedem Fall die vereinbarte Raummiete aus dem Vertrag
sowie bei Dritten veranlasste Leistungen auch dann zu zahlen, wenn der Kunde vertragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmt und eine Weitervermietung nicht mehr méglich ist.

Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum kostenfreien Riicktritt vom Vertrag in Textform vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag zuriicktreten, ohne Zahlungs- oder
Schadensersatzanspriiche des Hotels auszulosen. Das Ruicktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er nicht bis zum vereinbarten Termin sein Recht zum Riicktritt gegeniiber dem Hotel in Textform ausiibt.

Tritt der Kunde erst zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt, zuziiglich zum vereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen Speisenumsatzes in
Rechnung zu stellen, bei jedem spéteren Rucktritt 70% des Speisenumsatzes.

Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: vereinbarter Mendipreis x Teilnehmerzahl. War fir das Menii noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang-Meni des jeweils
gultigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.

Waurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbart, so ist das Hotel berechtigt, bei einem Riicktritt zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin 60%, bei einem spéteren Riicktritt 85%
der Tagungspauschale x vereinbarter Teilnehmerzahl in Rechnung zu stellen.

Der Abzug ersparter Aufwendungen ist durch Nr. 3 bis 5 beriicksichtigt. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Hohe entstanden ist.

RUCKTRITT DES HOTELS
Sofern in Textform vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei vom Vertrag zuriicktreten kann, ist das Hotel in diesem Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vertrag

zurlickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten Veranstaltungsraumen vorliegen und der Kunde auf Riickfrage des Hotels auf sein Recht zum Rucktritt nicht verzichtet.

Wird eine vereinbarte oder oben gemaR Ziffer 11l Nummern 4 und/oder 5 verlangte Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist nicht

geleistet, so ist das Hotel ebenfalls zum Rucktritt vom Vertrag berechtigt.

Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag auRerordentlich zuriickzutreten, beispielsweise falls

- Hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde die Erfiillung des Vertrags unmdglich machen;

- Veranstaltungen oder Rdume unter irrefihrender oder falscher Angabe vertragswesentlicher Tatsachen, z.B. zur Person des Kunden oder zum Zweck der Veranstaltung, gebucht werden;

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne
dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;

- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist;

- ein VerstoR gegen Ziffer I Nr. 2 vorliegt.

Bei berechtigtem Ricktritt des Hotels entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.

ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER VERANSTALTUNGSZEIT

Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss spatestens fiinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn dem Hotel mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Hotels in Textform.

Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl durch den Kunden um maximal 5% wird vom Hotel bei der Abrechnung anerkannt. Bei dartiber hinausgehenden Abweichungen wird die urspriinglich vereinbarte
Teilnehmerzahl abziiglich 5% zugrunde gelegt. Der Kunde hat das Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden, aufgrund der geringeren Teilnehmerzahl ersparten Aufwendungen zu
mindern.

Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie die bestatigten Raume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem Kunden
unzumutbar ist.

Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt das Hotel diesen Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusatzliche Leistungsbereitschaft angemessen in
Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.

MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bediirfen einer Vereinbarung mit dem Hotel in Textform. In diesen Fallen wird ein Beitrag zur Deckung
der Gemeinkosten berechnet.

TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND ANSCHLUSSE

Soweit das Hotel fur den Kunden auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und auf Rechnung des Kunden.

Der Kunde haftet fir die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemaBe Riickgabe. Er stellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels bedarf dessen Zustimmung in Textform. Durch die Verwendung dieser Gerate auftretende Stérungen
oder Beschadigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel
pauschal erfassen und berechnen.

Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.

Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Kunden geeignete Anlagen des Hotels ungenutzt, kann eine Ausfallvergiitung berechnet werden.

Stérungen an vom Hotel zur Verfiigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach Mdglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden,
soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.

VERLUST ODER BESCHADIGUNG MITGEBRACHTER SACHEN

Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr des Kunden in den Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das Hotel tibernimmt fiir Verlust, Untergang oder
Beschadigung keine Haftung, auch nicht fiir Vermdgensschaden, auBer bei grober Fahrléassigkeit oder Vorsatz des Hotels. Hiervon ausgenommen sind Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder
der Gesundheit. Zudem sind alle Falle, in denen die Verwahrung aufgrund der Umsténde des Einzelfalls eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.

Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Dafiir einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen, ist das Hotel berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis
nicht, so ist das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen moglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenstanden vorher mit
dem Hotel abzustimmen.

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstande sind nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu entfernen. Unterlasst der Kunde das, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung zu Lasten des
Kunden vornehmen. Verbleiben die Gegenstande im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fiir die Dauer des Verbleibs eine angemessene Nutzungsentschadigung berechnen. Dem Kunden steht der Nachweis
frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Hhe entstanden ist.

HAFTUNG DES KUNDEN FUR SCHADEN

Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fir alle Schaden an Gebéaude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst
verursacht werden.

Das Hotel kann vom Kunden die Stellung angemessener Sicherheiten (z. B. Versicherungen, Kautionen, Biirgschaften) verlangen.

SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Anderungen und Erganzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen sollen in Textform erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erganzungen durch den Kunden
sind unwirksam.

Erfiillungs- und Zahlungsort ist der Standort des Hotels.

AusschlieBlicher Gerichtsstand — auch fir Scheck- und Wechselstreitigkeiten — ist im kaufméannischen Verkehr der gesellschaftsrechtliche Sitz des Hotels. Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzung des
§ 38 Absatz 2 ZPO erfiillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand der gesellschaftsrechtliche Sitz des Hotels.

Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.

nzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschéftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der iibrigen Bestimmungen nicht beriihrt. Im Ubrigen

gelten die gesetzlichen Vorschrift
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