
Unser Bayerisches Buffet 
   
 Altmünchner Bratstrudelsuppe mit Gemüsestreifen  

Suppe 

 Tafelspitz, mariniert mit Kürbiskernöl 
Kalte Gerichte  

 Platte von 2erlei Schinken und Salamispezialitäten 
 Saure Platte (mit Regensburger Würsten, Essigknödel, Preßsack und Käse) 

 Griebenschmalz  
 Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce 
 Platte von diversen Räucherfischen 
 Kleine Fleischpflanzerl und kleine Schnitzel 
 Kartoffelsalat ,Tomatensalat, Gurkensalat 
 Karotten mit Kürbiskernen 
 Marinierte Steinchampignons 
 Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum 
 Zucchini mit Pinienkernen 
 Marinierter bayerischer Schafskäse  

 Knusprig gebratener Schweinebraten in Dunkelbiersauce  
Warme Hauptgerichte   

 Zartes Wildragout mit Preiselbeeren  
 Gebratenen Hähnchenflügel mit pikanter Chilisauce 
 Als Beilagen servieren wir Ihnen dazu: 

 Kartoffel- und Semmelknödel, Hausgemachte Butterspätzle 
 Sauer-, Apfelblaukraut und Wirsinggemüse 

 Ofenfrischer Topfenstrudel mit Kirschen  
Desserts 

 Hausgemachte bayerische Creme mit Himbeerspiegel 
 Obazter und verschiedene bayerische Käsesorten vom Brett mit frischen 

Weintrauben  
 Hierzu reichen wir Ihnen diverse Brotsorten mit Butter  

Ab 35 Personen – Preis pro Person: 27,80 
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