
VEGETARISCH 
Menü 1 

Kartoffelrösti mit Feldsalat und Sauerrahmdipp 
* * * 

Brunnenkresseschaumsüppchen 
* * * 

Birnensorbet 
* * * 

Kürbis-Nudelroulade 
* * * 

Knusperlasagne aus 3erlei Vivani-Schokoladen mit Sauerkirschen 
 

29,90 ohne Rösti 22,90 und ohne Sorbet 19,90 
 
 

Bayerisches Schmankerlmenü 
Menü 2 

Tafelspitzsülze mit Kräutern und Kürbiskernöl mariniert  
* * * 

Altmünchner Bratstrudelsuppe mit Gemüsestreifen 
* * * 

Pochiertes Forellenfilet auf Lauchgemüse  
* * * 

Schlegel und Rücken vom Reh mit Wirsing und Kartoffelkrapferl 
* * * 

Bayerische Creme mit Himbeerspiegel 
 

43,90 ohne Forelle 31,90 und ohne Kalbskopf 23,80 
 

Für romantische Stunden und traute Zweisamkeit 
Menü 3 

Salatkranz mit Lachsforellentartar 
* * * 

Essenz von Tomaten mit Topfennockerl 
* * * 

Ravioli mit gebratenen Pilzen 
* * * 

Ochsenfilet mit Portweinsoße, Schlosskartoffeln und Mandelbrokkoli 
* * * 

Dessertvariation nach Art des Hauses 
 

47,50 ohne Ravioli 35,90 und ohne Lachsforelle 29,20 
 
 
 



Sonne für den Gaumen 
Menü 4 

Marinierter Ziegenfeta mit Zucchinimantel 
* * * 

Selleriekraftbrühe mit Ricotta-Raviolo 
* * * 

Saiblingsfilet mit Kartoffelperlen und Bohnenbündchen 
* * * 

Erdbeerragout mit Zitroneneis 
31,90 ohne Ziegenkäse 22,90 

 

Turbulente Schlittenfahrt der Genüsse 
Menü 5 

Rote Bete-Carpaccio mit Parmesanspänen 
* * * 

Doppelte Wildkraftbrühe 
* * * 

Langsam gegartes Forellenfilet in Mandelhülle 
* * * 

Saubuckl vom Arche Weideschwein 
mit Schupfnudeln und Bayerisch Kraut 

* * * 
Geeister Kaiserschmarrn mit Bratapfel 
34,90 ohne Forelle 28,90 und ohne rote Bete 22,90 

 

Geräucherter Waller mit Balsamicolinsen und Salat 
Menü 6 

* * * 
Sellerieessenz mit Raviolo 

* * * 
Sorbet vom Apfel 

* * * 
Gekräuterter Lammschlegel mit Kartoffelgratin und Ratatouille 

* * * 
Weißes Schoko-Ingwermousse mit Birnen 

34,90 ohne Sorbet 32,00 und ohneWaller 24,90 
 

traditionell schlemmen 
Menü 7 

Salatgarnitur mit hausgebeizter Lachsforelle 
* * * 

Grießnockerlsuppe mit Gemüsestreifen 
* * * 

Ochsenschulter (70 Stunden gegart) mit Kartoffelpürée und Marktgemüse 
* * * 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
24,90 ohne Lachsforelle 16,90 


