Jeden Dienstag: Frisches Kessel-
fleisch von 11:30 bis 14:00 Uhr
und abends auf Bestellung.

Jeden Freitag ab 10:00 Uhr:
Kesselfrische Weillwirste

und frische Brezn.

Fiir kalte Brotzeiten
verwenden wir nur
Wurstwaren aus
eigener Herstellung.

Warme Brotzeiten
Gebackener Allgiduer(OMA)

Camembert mit Preiselbeeren
und knackigen Salaten 8,20

6 Niirnberger Rostbratwiirstl
mit Sauerkraut 6,40

2 Paar Wiener Wurstl3) 4,00

2 Weillwiirste (k,5) mit Brezn 4,60
Leberkise3) mit Ei 6,40
Strammer Max(3) 6,90

Ein Schnapserl: Unser Hausbrand
von Karl Fischer aus Sigmarszell
Williams-Christbirnen-Brandg 3,00

Kalte Brotzeiten
Essigknodel mit Zwiebel 4,90

Obazter vom
Andechser Camembert 6,40

Brotzeitteller3) 9,90
Schweizer Wurstsalat(3) 6,50
Whurstsalat3) 5,90
Schinkenplatte(3) mit rohem oder

gekochtem Schinken dazu Kren 9,80

Kalter Braten mit Gurke 7,90

Gemischter Pref3sack sauer 5,40

Tatar garniert 10,90

Kise-, Schinkenbrot(3) mit rohem
oder gekochtem Schinken 4,50

2 Kabanossi3) 4,90

Fir unsere kleinen Giste

Selbstverstandlich gibt’s die meisten
Gerichte und Beilagen als kleine Portion.

Pommes Frites 4,50
Kno6del mit Sofle 3,90

Karottengemiise mit Salzkartoffeln 3,90

Spitzle mit Sof3e 4,50

Allgiduer Kisespitzle mit Rostzwiebeln 5,90

Liebe Giste, sie konnen bei uns fast alle Gerichte als kleine Por-
tion (3/4 Preis) bestellen. Auch servieren wir ihnen gerne Essen
verkehrt: halbe Portionen Fleisch, doppelte Portionen Beilagen.




